
　湖東平野で良い米が
取れ、仕込み水に使用
するやわらかくて少し
甘みのあるような愛知
川の伏流水が酒造りか
ら見た東近江市のよい
ところです。
　皆さんが集まるとき、
笑顔の中心にこのお酒
があればと思います。

喜多酒造（池田町）

喜多　麻優子さん

AITO ROUGE2024

ヒトミワイナリー（山上町）

栗田　智史さん

水あり、米あり、名酒あり 本市の蔵元を紹介
市内には４つの蔵元があり、それぞれ個性豊かな酒造りが行われています。

畑酒造（小脇町）

畑　大治郎さん

増本藤兵衛酒造場（神郷町）

増本　庄治さん

aito2021

喜
楽
長

大
治
郎

　飲んでもらった人に
喜んでもらえるような
酒造りをしています。
　酒の原料は基本的に
米と水なので、いずれ
も東近江市は恵まれて
います。
　みんなで「わいわい」
と楽しい気持ちで飲ん
でもらいたいです。
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aque（上中野町）

漆崎　厚史さん
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フ ァ ー メ ン テ ー シ ョ ン

ERMENTATION（山上町）

大西　康平さん

　東近江市のきめ細か
くて柔らかい水質の愛
知川の伏流水とその水
で育てられた米が味わ
いのあるお酒を造るの
に適しています。
　友だちやお世話に
なった人にプレゼント
したくなるようなお酒
であるとうれしいです。

　市内産のマス
カットベリーA
の味そのまま

の「にごりワイン」です。　
　酸化防止剤無添加で飲
みやすいのが特徴です。

　甘くて華や
かな香りで身
体に溶け込む

ようなワインです。
　友だちとシェアして楽
しんでください。

一
博

中澤酒造（五個荘小幡町）

中沢　一洋さん

　東近江市は、米どこ
ろであり、水どころで
もあるので非常に酒造
りには恵まれています。
　お客さんが喜んでい
る笑顔を思い浮かべな
がら造っています。
　気の合う仲間と集
まって楽しく飲んでも
らいたいです。

FLORA ALE

　２月に缶ビー
ルを一般販売
する予定です。

　東近江市のホップの香り
を感じながら、気軽に
飲んでください。
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雄
大
な
鈴
鹿
の
森
を
源
と
し
て
長

い
年
月
を
か
け
て
流
れ
出
る
伏
流
水

が
、
時
間
を
か
け
て
上
質
な
水
に
な

り
ま
す
。
良
い
水
が
あ
る
と
こ
ろ
に

良
い
米
が
育
ち
、
そ
し
て
良
い
酒
が

生
ま
れ
ま
す
。

　

本
市
で
は
、
古
く
か
ら
酒
造
り
が
営

ま
れ
、
こ
の
土
地
の
風
土
が
染
み
渡
っ

た
そ
の
味
を
蔵
元
が
長
い
歳
月
の
間

守
り
続
け
て
き
ま
し
た
。
人
々
は
そ
の

味
を
こ
よ
な
く
愛
し
、
地
域
が
お
酒
を

育
て
て
き
ま
し
た
。

魅
力
的
な
本
市
の
地
酒

　
　

　

現
在
、
東
近
江
市
で
は
若
手
蔵
元

の
誕
生
や
酒
蔵
の
魅
力
が
詰
ま
っ
た

こ
だ
わ
り
の
名
酒
の
醸
造
が
相
次
い

で
お
り
、
地
酒
に
注
目
が
集
ま
っ
て

い
ま
す
。
ま
た
、
こ
の
地
で
日
本
ワ

イ
ン
や
地
ビ
ー
ル
を
醸
造
し
、
新
し

い
ラ
イ
フ
ス
タ
イ
ル
や
文
化
の
発
信

も
行
わ
れ
て
い
ま
す
。

　

全
国
に
も
フ
ァ
ン
が
生
ま
れ
、
確

か
な
技
術
と
熱
意
を
込
め
て
造
ら
れ

て
い
る
東
近
江
市
の
名
酒
を
味
わ
っ

て
み
ま
せ
ん
か
。

観
光
物
産
課

０
５
０
‐
５
８
０
１
‐
５
６
６
２

０
７
４
８
‐
23
‐
８
２
９
２

地
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め
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冬
は
東
近
江
市
で

　
本
市
に
は
、自
慢
で
き
る
さ
ま
ざ
ま
な
物
産
が
数

多
く
あ
り
ま
す
が
、今
回
は
、ユ
ネ
ス
コ
無
形
文
化

遺
産
登
録
で
注
目
さ
れ
る
酒
造
り
に
焦
点
を
あ
て
、

本
市
の
魅
力
が
詰
ま
っ
た
地
酒
を
紹
介
し
ま
す
。

市内の風土で育まれるワインとビールもぜひ

　令和６年12月に国際連合教育科学文化機関（ユネ
スコ）政府間委員会は、日本酒や本格焼酎、泡盛など
の「伝統的酒造り」を無形文化遺産に登録しました。
　伝統的酒造りは、カビの一種のこうじ菌を使い、蒸
したコメなどの原料を発酵させる日本古来の技術。で
んぷんの糖化と糖のアルコール発酵を同じ容器の中で
同時に進める製法は、世界でも珍しいとされています。

「伝統的酒造り」がユネスコ無形文化遺産に登録

広報ひがしおうみ　2025.1.1　89　広報ひがしおうみ　2025.1.1

ふっくらとや
わらかく、そ
して軽やか。

「 た お や か 」
な味わい

米の旨味のあ
る 味 わ い の
しっかりした
お酒

地元産の米の
旨味を最大限
いかした濃醇
な味わい

後味すっきり
で、もう一杯、
二杯とおかわ
りできるお酒




